                                                    С О Д Е Р Ж А Н И Е.

1. Характеристика частного предприятия

2. Разработка производственной программы

3. Составление штатного расписания. Определение 

      должностных ставок

4.   Перечень служебных, производственных, бытовых

      помещений

5.   Оформление договоров

6. Расчёт самоокупаемости предприятия

7. Реклама

8. Охрана труда

9. Санитария на предприятиях общественного

        питания. Личная гигиена

10. Список используемой литературы

11. Наличие приложений

12. Оформление работы

[image: image1.jpg]




                                                                                                     Выход                            Цена

ФИРМЕННЫЕ  БЛЮДА

Лула кейбобь грузинский               150/15                               

(говядина)

Пудинг из ветчины                          120/10                 30-00

